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Purkhard & Purkhard

‘ EINFACH
« SELBSTGEMACHT
IM GLAS

Handgemacht.Mit Liebe.Echt.Gut.

T

§ §§ Die Einkocherei bietet ein feines
Produktsortiment an, das in Handarbeit,
mit hochwertigen und regionalen Zutaten,
ohne Konservierungsstoffe oder
Geschmacksverstarker hergestellt wird.

GUTER, PURER GESCHMACK -
GENUSS IM GLAS FUR JEDEN TAG.

—

FEINES - EINGEKOCHTES IM GLAS - CATERING



GENUSS im Glas fiir jeden Tag™~
von Hand zubereitet * mit Liebe gemacht

Traditionelles Handwerk, Spaf} an der Sache, =
grof3er Abwechslungsreichtum, Herzblut und die
Liebe in der Zubereitung vereinen sich hier.

In unserer Produktionskiiche werden je nach
Jahreszeit Obst- und Gemiisesorten eingerext
und eingelegt. So entstehen langst vergessene

Kostlichkeiten, die sich das ganze Jahr {iber
genieflen lassen und sich auch als kulinarische

Geschenke eignen.

In unserem feinen Prouktsortiment erwartet Sie
aber auch eine Auswahl an Suppen, Schmor-
und Gemiisegerichten, feine Sugo und diverse
Aufstriche von fleischhaltig bis sti§ - laufend

erganzt durch zusdtzliche Gaumenfreuden.

Die Einkocherei fiir ZUHAUSE
| Bestellen * Vorfreude * Abholen * Genief3en

Lassen Sie sich von uns im Rahmen eines

Caterings verwodhnen: von der gemiitlichen

Geburtstagsfeier im kleinen Rahmen bis zu
diversen privaten Anldssen.

Was gibt es Schoneres, als die Lieblings-
speisen entspannt daheim zu genie8en, ohne
groflen Aufwand und einfach bei uns in der
Einkocherei abgeholt.
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Die Einkocherei OG
Kammerhofgasse 227 // 8990 Bad Aussee

< T: +43/676 4556169 Angelika Purkhard
T: +43/664 3899244 Mag. Marion Purkhard-Zelzer

M: die@einkocherei.at, www.einkocherei.at
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Offnungszeiten:
Donnerstag von 8:00 bis 12:00 Uhr
nach Vereinbarung unter +43 676/4556169

An den anderen Tagen kochen wir fiir Sie ein und
verwdhnen Sie gerne mit unserem Catering.
FEINES - EINGEKOCHTES IM GLAS - CATERING

Mit Unterstiitzung von Bund, Land und Européischer Union

"= Bundesministerium \Das Land
Nachhaltigkeit und LE 14-20 Smermar %

Tourismus




